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• Bereitstellung von freiwilligen, asynchronen Lerninhalten zu den 
biochemischen Prozessen während der Bierherstellung

• Nutzung des Autorentools Lernbar (Goethe-Universität Frankfurt)

• Kooperation mit der Hochschule Fulda (Prof. Dr. Stefan 
Schildbach)

• Erstellung von 11 interaktiven Lernmodulen durch vier Studierende 
(2020)

• Einsatz an der Hochschule Geisenheim ergänzend zur Vorlesung 
Brauerei (Prof. Dr. Bernd Lindemann)

Abbildung 1: Das Maskottchen des Webiernars: „Glyki“.

Abbildung 2: ILIAS-Kurs zum Webiernar.

 Zugang zu den Lernmodulen über den Bereich OER

https://bit.ly/3Q8fOQj

https://bit.ly/3Q8fOQj
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Abbildung 3: Biochemische Prozesse in der Mälzerei. Abbildung 4: Biochemische Prozesse in der Brauerei.
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Abbildung 5: Ausschnitt aus dem Lernmodul „Hefestoffwechsel“. Abbildung 6: Ausschnitt aus dem Lernmodul „Cytolyse“.
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Abbildung 7: Ausschnitt aus dem Lernmodul „Hopfenisomerisierung“. Abbildung 8: Ausschnitt aus dem Lernmodul „DMS“.
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• §16 Abs. 2 Satz 5 HessHG: 10% der 
Projektmittel insbesondere für 
insbesondere für „innovative, 
interdisziplinäre oder studentische“ 
Projekte

• Projektantrag Brew@Home (2021)

• Zusammenstellung eines Brausets für 
den Hausgebrauch

• Stückzahl: 20
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Abbildung 9: Übersicht der Bestandteile eines Brausets.

Eimer mit 
Läuterspirale



HOCHSCHULE GEISENHEIM UNIVERSITY I

Brew@Home - Umsetzung

8

• Bereitstellung der Rohware (Malz & Hopfen) durch das Institut 
für Lebensmittelsicherheit

• Ausleihe der Sets durch Studierende gegen eine Pfandgebühr

• Video-Tutorials zu Brauprozess und Abfüllung

• Sudprotokoll

• Standardrezept für ein Pale Ale

• Vorlage für die Anmeldung als Haus- und Hobbybrauer beim 
Hauptzollamt Abbildung 10: Ausschnitt aus dem Video-Tutorial zum Brauprozess.

Abbildung 11: Vorlagen für das Sudprotokoll (links) und die Anmeldung beim Hauptzollamt (rechts).

 Zugang zu Brew@Home über ILIAS
 Verknüpfung mit dem Webiernar
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Vielen Dank für Ihre Aufmerksamkeit!
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